
Fingerfood 

SWEETIES:

•	Geschichteter Mango-Quark-Trifle  
	 mit hausgemachten Knusper-Crumbles im Glas (d,g)			   2,50 € (brutto / p. Portion)

•	„Omi’s Schokoladenpudding“  
	 von 60% Zartbitter-Schokolade mit Kirschen  
	 und Schlagrahm im Glas (g)						      2,20 € (brutto / p. Portion)

•	„Unsere Herrencreme“  
	 mit Rum, gehackte Zartbitterschokolade  
	 und Sahne im Glas (g)							       2,20 € (brutto / p. Portion)

•	„Unser Himbeer-Tiramisu“  
	 mit Mascarponecreme, Biskuit und  
	 weißer Schokolade im Glas (d,g)	 					     3,30 € (brutto / p. Portion)

•	Hausgemachter Mini-Apfelstrudel  
	 mit Mandeln, Rosinen und Vanilleschaum  
	 im Schälchen serviert (d,g)						      2,00 € (brutto / p. Portion)

•	Bunte Mandel-Macarons (a,d,h)						     1,60 € (brutto / p. Portion)

•	Selbstgemachte Brownies  
	 mit Beeren (a,d,g)								        1,80 € (brutto / p. Portion)

•	Panna-Cotta  
	 von Kokosmilch, Vanille und Limette,  
	 Erdbeer-Minzpüree im Glas (h) vegetarisch				    1,80 € (brutto / p. Portion)

•	Früchtespieß  
	 nach der Saison mindestens 3 Sorten vegan				    1,60 € (brutto / p. Portion)
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Sie haben noch 
Fragen?

Selbstverständlich können 
Sie uns jederzeit  

ansprechen. 


