
Buffet „La dolce vita“

VORSPEISEN:

• Calamari in Zitronen-Petersilienmarinade (c)

• Salat von gebratenen Gemüse-Antipasti mit Zucchini, Paprika, Champignons, Borettane-Zwiebeln,  
 Oliven und weißen Riesenbohnen mit Olivenöl und weißem Balsamico vegan

•	Dreierlei	Bruschetta	mit	Kapern	und	Oliven,	Thunfisch,	Tomate	(c,d,6)	

•	Zweierlei	Melone	mit	Büffelmozzarella	(g)

• Knackige Blattsalate mit Keimlingen, karamellisierte Nüsse an Balsamico-Dressing, (j) vegan

•	Hausgemachte	Focaccia	mit	Salzbutter	(d,g)	vegetarisch

HAUPTSPEISEN:

•	Zarte	Maispoulardenbrust	mit	Kräuterkruste	auf	Waldpilzragout	(d)

• Lachs mit der Haut gebraten mit frischem Rosmarin (c)

•	Italienische	Fleischbällchen	in	Oliven-Tomatenragout	(a,d,j,6)

• Frisches Marktgemüse vegetarisch

•	Würziger	Blattspinat	mit	Zwiebeln	und	Knoblauch	(h)	vegan

• Arancini Siciliani (d,i)

•	Gebratene	Kartoffeln	und	Paprika	mit	Salbei	gewürzt	(h)	vegan

DESSERT:

• Zabaione-Mousse mit marinierten Früchten (a,g)

• Limoncello-Crème mit Cantuccini (a,d,g) vegetarisch

28,10 € (brutto / p.P.)
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Sie mögen es 
individuell?

Selbstverständlich können 
wir auch Wünsche erfüllen, 

die Sie nicht in unseren  
Vorschlägen	finden.	


