PO”< POURRI

CATERING & PARTYSERVICE
Sie mégen es
individuell?

Selbstverstandlich kénnen
wir auch Winsche erftllen,
die Sie nicht in unseren
Vorschléagen finden.

Buffet ,,Glicklich vegan® Y

VORSPEISEN IM WECKGLAS:

¢ Pflicksalat mit gebackenen Kirbis-Falafeln, eingelegten Radieschen, knackigen Sprossen,
gerdstete Erdnuss und Granatapfelkernen, (b)

e Wildkréutersalat mit sautierten Pilzen, gerdsteten Pinienkernen, Radieschen und knackigen
Sprossen und Ofentomaten mit Olivendl (h)

Dazu wahlweise verschiedene Dressings:
Himbeervinaigrette, Krdutervinaigrette, Kurbiskern-Dressing, Mango-Chili-Dressing (j)

e Ofenfrisches Ciabatta mit veganer Krauterbutter und veganem Joghurt-Avocado-Dip (d)

HAUPTSPEISEN:

¢ Albondigas: Vegane Kalbsfleischbéllchen (aus Beyond Meat Hackfleisch) mit
gerdsteten Pinienkernen in einer wirzigen Tomatensauce, Rotwein, gerducherter Paprika
und frischer Spitzpaprika (h)

e Wirziges Gemuse-Curry mit Lotuswurzel, Austernpilzen, gebratener Paprika, frischem Pak Choi,
Auberginen, Thai-Basilikum, frischem Ingwer, Limettensaft und Zitronengras (h)

e Cremiges Linsen-Dal mit Masala Gewlrz, Curry-Leafs, Kafir-Lime Blattern, frischem Ingwer,
gerosteter SuBkartoffel, Kokosmilch, Limettensaft und Koriander (h)

e Gebackene Auberginenhélften in einer Sauce aus Tahini und Orange mit frischer Minze,
Frahlingszwiebel, Granatapfel und gerdsteten Mandeln (h)

e Kraftiges Waldpilzgulasch in dunkler Rotweinsauce mit Egerlingen, Austernpilzen, Krauterseitlingen
und karamellisierten Mdhrchen (h)

Dazu: Basmatiduftreis mit Frihlingszwiebeln, Limettenabrieb, Chili fein geschnitten und cremiges
StBkartoffel-Plree mit Kokosmilch (h)

DESSERT:

¢ Kokos-Mango-Dessert mit Mango-Passionsfruchtspiegel und Chiasamen im Glas (h)

e Haselnusscreme mit einem Topping aus karamelisierten Mandeln im Glas (h)

25,1 0 € (brutto / p.P)
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