
Buffet „Pasta Basta“

VORSPEISEN:

• Antipasti Carne bestehend aus: Vitello Tonnato vom Schweinerücken, Rindercarpaccio auf  
 Rauke mit Olivenöl und Zitrone, italienischer Landschinken mit Honigmelone (a,c,g)

• Italienischer Pulposalat mit Staudensellerie, Blattpetersilie, Limettenöl und Knoblauch (c,i)

• Salatvariation Capricciosa mit italienischem Kochschinken, Ei und Oliven (a,j)

• Gemüse-Antipasti aus gegrillten Zucchini, mariniertem roten und gelben Paprika,  
 gebratenen  Champignons mit Knoblauch, Artischocken, großen Oliven, Borettane-Zwiebeln,  
 Melanzane alla parmigiana vegetarisch

• Ofenfrisches Ciabatta dazu hausgemachte Kräuterbutter (d,g)

HAUPTSPEISEN:

• Pappardelle mit Lachs in Weißweinrahm (c,d,g)

• Lasagne al forno mit Ragu alla bolognese und Bechamel (d,g,i)

• Pollo Cacciatore, Huhn in Weißwein und Tomatensauce geschmort 

• Gnocchi di patate mit würziger Tomatensauce und Basilikum (a) vegetarisch

• Würziger Grana Padano Käse (g)

DESSERT:

• Panna Cotta mit Erdbeer-Minze-Sauce im Weckglas (g)

• Mascarpone Mousse mit Maraschino-Obstsalat (g)

•	Gratinierter	Amarettinipfirsich	mit	Grappasauce	(d,g)

29,90 € (brutto / p.P.)
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