PO”< POURRI

CATERING & PARTYSERVICE
Sie mégen es
Individuell?

Selbstverstandlich kénnen
wir auch Wiinsche erfillen,
die Sie nicht in unseren
Vorschlagen finden.

Fingerfoodvorschlag “Empfang”

JEWEILS 1 STUCK PRO PERSON

e . Albondingas“ spanisches Hackballchen
in pikanter Tomatensauce, Olive, gerdstete Pinienkerne, Krauterdl im Schélchen serviert (a,d,h,6)

e Crunchy Panko-Sesamgarnele
auf Edamame, Granatapfelkerne und Mango-Dressing im Glas (e,k)

e Hausgebeizter Lachs
mit griiner Dill-Creme Fraiche auf gehobeltem Fenchel und Orangenmarinade im Glas (c,9)

e Schafskase und Kalamata-Olive
auf marinierter Honigpaprika im Glas (g,6) vegetarisch

¢ Bruschetta
in Oliven-Knoblauchdl gerdstet, mit Thunfisch,
roten Zwiebeln, junger Lauch, raffiniert abgeschmeckt (d)

e Arabisch marinierter Weizen-Gemiisesalat
mit erfrischendem Minze-Limetten Joghurt und Kichererbsen-Béllchen (d,g) vegetarisch

¢ Bunte Gemiise-Antipasti am SpieB
vegan

e Sesam Falafel (d)
vegan

14,80 € (brutto / p.Person)
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